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Dall‘iconico lambrusco ‘Campanone’ alla spergola: un‘azienda di famiglia oggi portata ava

di Benedetta Salsi

Non so quante cantine in attivi-
ta possano vantare il fascino di
avere la loro sede ancora nel
cuore di un centro storico italia-
no.
Ma a Novellara, al civico 15 di
via Cavour, spalancato quel
grande portone di legno alle
spalle della piazza rettangolare
dai portici rinascimentali, si
apre un varco sul mondo picco-
lo di un‘azienda familiare che ha
radici e cuore nella Bassa.
Un‘azienda che proprio que-
st'anno festeggia il suo sccolo
divita.
La scritta ‘Lombardini - Cantine
in Novellara dal 1925" campeg-
gia dipinta di bianco sulla faccia-
ta color ruggine del palazzo.
Davanti ci sono tre donne dai
grandi sorrisi, con occhi chiarie
passione da vendere: Chiara (di-
rettore commerciale), Cecilia
(responsabile di qualita e di pro-
duzione) e Virginia (responsabi-
le amministrativa).
Sono loro, le tre sorelle Lombar-
dini - assieme al padre Marco
(enologo e responsabile legale)
- che stanno traghettando le
omonime cantine in un viaggio
dagli orizzonti ambiziosi: «Per
noi non & solo un lavoro - am-
mettono alla spicciolata -, ma
una missione: elevare il lambru-
sco al livello di tutti gli altri vini
italiani. Anche perché le uve da
lambrusco e spergola le abbia-
mo solo qui. Ed & nostro dovere,
di tutto il nostro territorio e del
Consorzio tutelarle e promuo-
verlen.
Il bisnonno Angelo, «uomo di
certo ingegno imprenditoriale -
si legge negli annali di famiglia
-, fondd dapprima il centenario
‘Bar Roma’ sotto i portici della
piazza con annesso il primo c¢i-
nematografo ‘Cinema Elios’. Se-
gui linstallazione della prima
pompa di carburante della Bas-
sa reggiana di fronte al bar e la
rivendita di oli pesanti per I'indu-
stria lungo via Cavour. Infine,
nel 1925, arrivarono le Cantines.
E fu cosi che inizio la lunga sto-
ria imprenditoriale della stirpe.
«La nostra famiglia aveva il bar
Roma (lo stesso che c'é ancora)
- racconta Cecilia -. E il bisnon-
no pensé di iniziare a produrre
da sé il vino che poi avrebbe ser-
vito ai tavoli».
Il bar e le cisterne per il lambru-

LE NUOVE SFIDE

«La nostra missione:
elevare i nostri
prodotti al livello

di tutti gli altri vini
italiani. Sono
eccellenze globali»

sco (sempre pil evolute) sono
ancora li. Il distributore invece
non c’é piu. E la sala del cinema,
da poco restaurata, é diventata
un‘ampia zona di rappresentan-
za per i visitatori, che arrivano
da ogni parte del mondo per
scoprire i segreti delle loro 24
etichette prodotte tra rossi, ro-
sati e bianchi.

Il pit: iconico € di certo il ‘Cam-
panone’: nato nel 1990, sce-
gliendo di scommettere («an-
che in questo siamo stati pionie-
ri») su «un lambrusco nero reg-
giano dal grande equilibrio». E
la bottiglia? Be’ quella & davve-
ro inconfondibile, una ‘renana’
piu alta e stretta rispetto alle tra-
dizionali emiliane.

«L’ha scelta e nostra mamma Ro-
berta, immaginando un omag-
gio al campanile della Rocca dei
Gonzaga. E ora guai a cambiar-
la. ha reso il nostro vino indi-
menticabile», sorride Virginia.
Parlano di fantasia, di scelte co-
raggiose, di grandi investimenti
e di visione, le tre sorelle Lom-
bardini.

«Abbiamo iniziato nel 2012. Fi-
no a dieci anni fa c’erano poche
donne a occuparsi di vino e non

era facile. Oggi, invece, la per-
centuale femminile in questo
mondo é cresciuta e cosi anche
il rispetto e la considerazionew.

Tre ragazze cresciute con ambi-
zioni e percorsi diversi, lontani
dal vino; ma che da bambine pi-
giavano con i piedi le uve matu-
re arrivate dalla campagna sui
carri attraverso quel grande por-
tone di legno. «Lo facevano fare
a noi perché era tradizione, por-
tava bene, dicevanon,

Il destino, poi, ci ha messo lo
zampino.

E a chi chiede loro come si pos-
sa andar d‘accordo, gestendo
tra sorelle un'azienda che pro-
duce circa 500mila bottiglie
I"anno, rispondono sicure: «Fun-
ziona perché ci vogliamo bene.
E, qualsiasi cosa accada duran-
te la giornata, alla sera stiamo
assieme a fare |'aperitivo. Alla
base di tutto abbiamo messo
lealta e rispettos.

Oggi in azienda un giovane ma
gia esperto enologo, Niccold
Malavasi, affianca papa Marco
Lombardini, in un tempo in cui
le sfide sono crescenti. Il calo
dei consumi dettato dall'inflazio-
ne, «da campagne salutiste che

bardini, cént'anﬁi di

A sinistra le tre sorelle! mnbnrdinl.
(da sinistra Chiara, Virginia @ Cecilia)
davanti allingresso delle Cantine in
via Cavour a Novellara; a destra nel
tondo il bisnonno, fondatore, Angelo
Lombardini (1882-1944); qui sotto
uno dei quattro figli maschi di
Angelo, Eolo, nella cantina; in basso
Marco (figlio di Corrado), enologo
della cantina, oggi 79enne

non distinguono il vino dai supe-
ralcolici» e lo spettro dei daziim-
pongono grandi sforzi.

«Non bisogna scoraggiarsi. Noi
siamo forti di un secolo di storia
e quattro generazioni. Ma non &
solo la longevita a renderci uni-
ci - chiosa Chiara -. Cid che di-
stingue il nostro lavoro nel mon-
do del lambrusco & un costante
perfezionamento qualitativo. La
ricerca ditecnologie pit avanza-
te ¢i ha portato ad avere un si-
stema produttivo d‘avanguar-
dia, ispirato alle tecniche impie-
gate per i grandi vini rossi. La
nostra cantina & l'unica nel pa-

AMARCORD
Il bisnonno Angelo
fondd pure il Bar
Roma sotto i portici, il
primo cinematografo
‘Cinema Elios’ e la
pompa di benzina
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nti dalla passione di tre sorelle

norama del lambrusco a utilizza.
re il sottovuoto tipico delle zo.
ne fuori dalla nostra regione, yn
metodo che trova le radici con
Gai a Alba, in Piemonte. Questo
investimento strategico ci ha

permesso di migliorare signifi.

cativamente la longevita deino-

stri lambruschi, mantenendone

intatta la freschezza e ['elegan-

za». Mostra lo scaffale pieno di
bottiglie, quasi fosse un viaggio
nella loro vita. «<Uno dei momen-
ti pil importanti della nostra sto-
ria recente risale al 2019, quan-
do Il Campanone ha portato il
lambrusco sul podio dello
Champagne & Sparkling Wine
World Championships (Cswwc),
la competizione internazionale
pil prestigiosa dedicata alle bol-
licine. Per la prima volta ha con-
quistato un posto d’onore ac-
canto ai grandi nomi del mondo
enologico, dimostrando che il
nostro vino non solo compete,
ma eccelle a livello globale con
la sua unicitas.




