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Guastalla

Il Campanone Lombardini
batte tutti i rossi frizzanti

La cantina reggiana s’aggiudica a Londra il prestigioso premio mondiale
«ll 4 novembre restera una data storica per il lambrusco e il vino italiano»

NOVELLARA

Nuovo successo internazionale
per il Lambrusco Campanone del-
le Cantine Lombardini di Novella-
ra. Per questo prodotto tipico e
arrivata la medaglia d’oro conqui-
stata al pill importante concorso
internazionale dedicato ai vini
frizzanti: The Champagne & Spar-
kling Wine World Champion-
ships. Questo concorso detiene
il primato tra quelli dedicati ai vi-
ni frizzanti, con il prestigio garan-
tito dai nomi dei tre giurati: Tom
Stevenson, fondatore del concor-
so, Essi Avellan e Tony Jordan,
tutti considerati tra i massimi
esperti in questo settore. || Cam-
panone ha ottenuto il prestigioso
premio in un concorso che que-
st’anno, per la prima volta, ha vi-
sto la produzione italiana supera-
re per numero di medaglie quella
francese.

Il Lambrusco non aveva ancora
collezionato successi: ci ha pen-
sato il Campanone a portare nel
medagliere questo prodotto co-
nosciuto e apprezzato nel mon-
do.

Aricevere il premio, I'altra sera a
Londra, € stata Chiara Lombardi-
ni, in rappresentanza delle Canti-
ne novellaresi. E non € mancata
la soddisfazione quando nel cor-
so della cena di gala, con il pre-
mio gia annunciato, € stato ag-
giunto pure un altro riconosci-
mento: il Campanone é stato di-
chiarato anche il vino rosso friz-

Marco Lombardini & al timone con le figlie Chiara, Cecilia e Virginia

zante «migliore al mondo», aggiu-
dicandosi la targa della catego-
ria. World Champion Sparkling
Red Wine. Un successo memora-
bile corredato da un’ulteriore gra-
tifica: il premio nella sezione «Re-
gional Champion».
«La data del 4 novembre 2019 en-
tra nella storia - dicono dalle Can-
tine Lombardini - non solo per la
nostra azienda ma anche per il
Lambrusco e il mondo vitivinico-
lo italiano in generale». Le Canti-
ne sono gestite da Marco Lom-
bardini, con le figlie Chiara (diret-
tore commerciale), Cecilia (som-
melier responsabile del controllo
qualita e tecnico di laboratorio) e
Virginia (responsabile ammini-
strativa).
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